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295 Les Quatre Ages du Fromage Mahdn DOP avec Figat : Frais, Demi-affiné, Affiné et Vieux. (PL, G, SU, FS) j’,’%
v Q 16,50€ ®~
z \ /
»_{4 O Sobrasada paysanne de Santa Catalina grillée avec miel et pain cristal. (G, SU) e &
e Q 16,00€ J@\:
o
_!-* % Carpaccio de crevette rouge avec pignons de pin et cepes. Option d ajouter 20g de caviar pour 50,00€. (FS, FM) ek
3' Q 23,00€ J@\“
O «
A Carotte braisée, creme de carotte marinée, dés de carotte marinée et mini carottes glacées. (PL) \ (ﬁ
25 16,00€ + ’CG
v,
,*. Tartare d’aubergine rotie avec base d’oignon caramélisé, fromage affiné et cacahuetes grillées. (S, PL, S) \@f
34 )e 17,00€ N
4 ’ / "
:0 (Euf a 64°C avec champignons Bolets Menorca, parmentier et réduction de viande. (O, G, PL, S) @‘
o 17,50€ N7
:‘4 C) < 0%
>,
2 Q Steak tartare préparé a la minute, avec pickles maison et copeaux croustillants. (SU, 0) @ '
»}4 X 26,00€ j"“t:
:0 Q Crudo de poisson de roche mariné, pomme verte, poireau confit et fenouil mariné. (P, SU, 0) (3)'
,‘!‘* O 24550€ }.é
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0 9O, PLATS PRINCIPAUX vy
e oD% ?’%
:’ Q Calamar “ala bruta” : Calamar sauté avec une base crémeuse d’encre de calamar et de la sobrasada déshydratée. (FM, PL, SU) @‘
Y. 25,00€ P 1
pod & j)’%
:. Q Bar roti avec creme de pois mange-tout et amandes, trompettes de la mort, courgette confite et sauce pil-pil. (P, PL) (3)‘
+ 27,00€ \ (f«
»314 @, j)’{
:: G Crevettes royales de Sa Llotja décortiquées et saisies, avec une base de creme d’oignon et leur téte flambée au Suau. (FM, PL) @:
t. 37.00€ N7
5 PG
. Q Poisson du jour de Sa Llotja (Prix selon le marché. Consullez notre équipe avant de commander.) @\
’
5'{4 O Roulé de chou farci de porc ibérique mijoté, parmentier de pomme de terre et réduction de ses jus. (PL, G) 1\0 cb:
e Q 25,00€ @\
'
;!‘4, X Filet de veau minorquin Rossini avec foie poélé, réduction de PX et pommes de terre grenaille. (SU, PL) 4,\. e
+ 31,00€ S\
O, '
:-4» . 1\ [3
;0' ° DESSERTS :\\*
@ (
o
;!‘4. ' Tarte au chocolat de Cristine avec glace a 'amande amere. (PL, O, G) 1\. e
o 9.00€ (o\:)\*
;g; X Brossat aux figues : Creme de ricotta et camomille, gelée gie figues, biscuit au miel et figues seches. (PL, O, ) 15.(5
4 10,50€ f \*
X0 B . \ _— O
f,. Tarte au citron : Creme de citron avec chocolat blanc et Gin Xoriguer, crumble a la menthe et meringue seche. (PL, O, G, FS) \ :
s oD 10,00€. ol ’\t
’ -
» o
’
14 )e SERVICE DE PAIN 1\0 [3
A TN\
',. Pain au levain avec ses assaisonnements minorquins : Huile d’olive Pont Modorro, Beurre M
895 ] AT s el : ~ < Yol &
gy de Sa Canova et Fleur de Sel des salines de Fornells / 4 pcs. (G, PL) J) w
O Q 7,00€ @.
p /
»_{4 O Pain cristal croustillant avec tomate rapée et huile d’olive vierge extra. (G) 230 +:
™ 6,00€ J@'
p (G
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»’ *SU Sulfites * S Soja * G Gluten * PL Produits Lailiers * P Poisson * FM Fruits de Mer * O Oeuf * FS Fruits Secs @({‘
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