
SU Sulfito  *  S Soja  *  G Gluten  *  L Lácteos  *  P Pescado  *  M Molusco  *  C Crustáceo  *  H Huevo
FS  Frutos Secos  *  MO Mostaza  *  SE Sésamo 

ENTRANTES

Gilda Malagueña (G, H, P, FS, SU) 
4,00€

Croqueta cremosa de jamón ibérico con mayonesa de hierbabuena (G, H, L)
3,00€ / ud

Ensaladilla rusa con bonito y piparras (H, P, MO, SU)
14,00€

Campero malagueño en pan cristal (G, H, S, L, MO, SU)
10,00€

Tomate rosa de Coín con ajo frito
10,00€

Ensalada de espinacas y rúcula con burrata, tomate seco y polvo de aceituna negra (H, S, L, FS, MO, SE, SU)
16,00€

Huevos rotos con salmorejo y jamón ibérico (G, H, SU)
16,00€

Carpaccio de ternera de Angus con rúcula y queso curado de Granada (L, SU, MO)
16,00€ 

Pimientos del piquillo rellenos de guiso meloso con salsa Pedro Ximénez (L, SU)
16,00€

Queso artesano de oveja Finca Pascualete (G, L, SU)
18,00€

Lingote de Atún Rojo en manteca blanca (P, SU)
20,00€

Jamón ibérico de bellota Julián Martín (G, SU)
24,00€

PRINCIPALES

Presa ibérica al ajillo (L, SU)
28,00€

Carrillada ibérica con cuscús especiado (G, L, MO, SU)
22,00€

Entrecot de Simmental con mantequilla maître d'hôtel y milhojas de patata (G, L)
30,00€

Corvina en papillote con verduras de temporada (P, S)
25,00€

Suprema de salmón al vino blanco y verduras de temporada (G, P, L, SU)
24,00€

Bocadillo Philly de ternera (G, H, L, FS, S, MO, SU)
20,00€

Verduras de temporada salteadas con ibérico y huevo crujiente (H, SU)
18,00€

SERVICIO DE PAN 

Selección de panes de masa madre con AOVE Ecológico Selecto y Aceitunas Moradas (G)
3,00€


