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Acorn-fed 100% Iberian ham (G) 
Jambon ibérique 100% bellota (G) 
29,00€

Andalusian cold tomato soup with 
egg & acorn-fed 100% Iberian ham (G, E, SU)
Soupe froide de tomate avec œuf et jambon 
ibérique 100% bellota (G, O, SU)
9,50€

Buffone cristal-style bread with tomato (G)
Pain cristal Buffone à la tomate (G) 
€8,00

Assorted cheeses: blue cheese, cured 
goat cheese ‘florida’ with rosemary, and cured 
sheep cheese (DP)
Fromages variés: fromage blu, fromage de 
chèvre affiné 'florida' au romarin et fromage de 
brebis affine (PL) 
19,50€

Red tuna tartare with ginger aioli and crispy 
nori seaweed (F, S, G, E, MU, SU, SE)
Tartare de thon rouge avec aïoli au gingembre et 
croustillant d'algue nori (P, S, G, O, MO, SU, SE)
€17,90

Cristine’s croquettes (DP, G, E)
Croquettes de Cristine (PL, G, O)
7,90€

Beetroot hummus with spiced cashews and 
pumpkin seeds, served with crudités (N, G, SE)
Houmous de betterave avec noix de cajou épicées et 
graines de courge, accompagné de crudités (FS, G, SE) 
10,50€

Sanlúcar prawn ensaladilla with garlic and sriracha 
emulsion (M, E, G)
Salade russe aux crevettes de Sanlúcar à l’ail et 
émulsion de sriracha  (M, O, G)
10,50€

Pulled pork tacos with caramelized 
onion, truffle mayo, and grated 
cured cheese (G, E, DP, MU, SU)
Tacos de porc effiloché avec oignons 
caramélisés, mayo à la truffe et fromage 
affiné râpé (G, O, PL, MO, SU)
11,50€

Patatas bravas with Los Palacios tomatoes, roasted 
garlic mayo and a touch of chipotle (E, SU, DP)
Patatas bravas avec tomates de Los Palacios, 
mayonnaise à l’ail rôti et une touche de chipotle  
(O, SU, PL)
9,90€

Cristine’s César: Fresh baby romaine,  
crispy chicken, house-made spiced croutons, 
shaved Parmigiano Reggiano, and our  
Caesar dressing (G, E, S, DP, MU, SU)
César de Cristine : Laitues croquantes, poulet 
croustillant, croûtons épicés, copeaux de 
Parmigiano Reggiano, bacon croustillant et notre 
sauce César (G, O, S, PL, MO, SU)
18,90€

Cristine’s Club Sandwich: Toasted brioche 
bread with slow-cooked chicken, crispy bacon, 
melted Havarti cheese, fresh lettuce, 
and tomato (G, E, S, DP, SU)
Club Sandwich de Cristine : Brioche toastée avec 
poulet à basse température, bacon croustillant, 
fromage Havarti fondu, laitue fraîche et tomate  
(G, O, S, PL, SU)
22,00€

Cristine’s Smash: Soft buttered brioche 
bun, 45-day aged beef burger, smoked cheddar, 
crispy bacon, and Cristine’s secret sauce, 
served with potato chips
(G, E, DP, SU)
Smash de Cristine : Brioche au beurre, steak de bœuf 
maturé 45 jours, cheddar fumé, bacon croustillant et 
sauce secrète de Cristine, servi avec frites 
(G, O, PL, SU)
22,00€

Sevillian Rebujito (DP, SU, G, E)
Rebujito de Séville (PL, SU, G, O)

9.60€
Basil sponge cake, raspberry  
cream, and goat cheese foam 

(E, DP, G, FS)
Gâteau moelleux au basilic, crème de 

framboise et mousse de fromage
de chèvre (O, PL, G, FS)

9,90€

Chocolate brownie with red fruit
and anise coulis, 

with cherry ice cream 
(N, DP, G, E)  

Brownie au chocolat avec 
fruits rouges et coulis d'anis, 

avec glace à la cerise  
(FS, PL, G, O) 

8,90€

DESSERTS

Sourdough bread and house-made 
butter tasting (G, DP)

Pain au levain et dégustation
de beurre maison (G, PL)

3,50€

BREAD SERVICE
SERVICE DE PAIN 

SNACKS   


