
SU Sulfites  *  S Soja  *  G Gluten  *  PL Produits Laitiers  *  P Poisson  *  M Mollusques  *  C Crustacés  
*  O Œufs  *  FS Fruits à coque  *  MO Moutarde  *  SE Sésame

ENTRÉES

Jambon Ibérique 100 % Bellota (G)
29,00 €

Fromage de Brebis Affiné El Roncal (PL)
18,50 €

Pain Cristal Buffone à la tomate (G)
8,00 €

Tartare de crevettes blanches de Huelva
avec ajoblanco malaguène à 

la noix de coco, amandes frites et gelée 
de raisin Muscat (M, FS, SU)

23,00 €
Salade de laitue vivante avec tomates 

confites, avocat grillé, amandes épicées
et vinaigrette au miel (FS, SU)

18,00 €
Salade méditerranéenne
avec sauce au yaourt grec

15,00 €
Œufs à la flamenca avec fritá de tomates 

et croustillant de jambon ibérique (O)
13,50 €

Houmous de betterave avec 
noix de cajou épicées, graines de 

courge et crudités (FS, G, SE)
12,00 €

Anchois frits avec mayonnaise 
aux agrumes (G, P)

12,50 €

Les croquettes de Cristine (G, O, PL)
7,90 €

Steak Tartare de bœuf Frison (G, MO, O, SU, S) 
24,50 €

PLATS PRINCIPAUX

Filet de bœuf au foie gras et pommes de terre 
grenaille glacées (PL, SU)

29,50 €
Cochon de lait cuit à basse température avec 

purée de châtaignes et 
asperges vertes sautées (SU, PL, FS)

28,00 €
Riz crémeux au confit de canard

et champignons (SU)
20,00 €

Joue de porc ibérique Bellota mijotée de
façon traditionnelle, parmentier au fromage 

Payoyo et pruneaux (PL, SU)
24,90 €

Maigre sauvage rôti au four avec fenouil
confit et émulsion d'agrumes (P, SU)

26,90 €
Filet de bar sauvage avec crème de poivrons au 

Pedro Ximénez et poivrons rôtis (P, SU, PL)
28,90 €

ACCOMPAGNEMENTS

 Poivrons frits
Frites

Légumes sautés 
Asperges sautées 

7,90€

DÉGUSTATION DE TAPAS DU CHEF

Sélection de 7 tapas choisies par notre chef, 
préparées avec des produits locaux et de saison. 

30,00 € par personne 
(pour l'ensemble de la table)

DESSERTS

Tiramisù (G, PL, O)
9,60 €

Gâteau au chocolat de Cristine avec glace à la noisette torréfiée (G, O, PL, FS)
9,60€

Cheesecake au fromage Payoyo avec poire caramélisée, crumble au romarin
et sorbet au citron (G, O, PL, FS)

9,60 €
Arômes de Séville – mousse à l'orange, crémeux à la fleur d'oranger et menthe,

gelée d'agrumes, crumble à l'anis et glace à la mandarine
9,60 €

Rebujito sévillan (SU, PL, G, O)
9,60 €

SERVICE DE PAIN 

Pain au levain et dégustation de beurre maison (G, L)


