—— CRISTINE BEDFOR —

MENU NOCHEBUENA
24 de diciembre

— APERITIVO — — SEGUNDO PLATO —

Mini brioche con foie micuit Terrina deshuesada de cordero lechal
y mermelada de higos. con parmentier y setas.

Anchoa “00”, pimiento rojo asado — POSTRE —

y mantequilla ahumada. Tarta de chocolate de Cristine.

— PRIMER PLATO — — PETIT FOURS —
Caldereta de bogavante del
“senyoret” con tomates cherry
confitados y pan crujiente.

Pastisset, turrones, cafés
e infusiones.

** Pan de masa madre con mantequilla.
Agua, refrescos, vino blanco y tinto de la casa.

110,00€

(IVA incluido)




